




Incorporer la chair de potiron râpée, les lardons et le comté puis mélanger le tout.
Remplir les mini moules au 3/4 et enfourner dans un four préchauffé à 200° (th 6/7) 
pour 20 minutes de cuisson.

Ajouter ensuite la farine et la levure et 
mélanger jusqu'à obtention d'une pâte 
bien homogène.

Battre les œufs et ajouter le lait puis l'huile 
d'olive.

250g de
potiron

100g de 
lardon

150g de
comté

125ml de lait

2 oeufs

Curry Poivre noir

1 pincée 
de sel 5cl d’huile 

d’olive
150 g de
farine 

1/2 sachet 
de levure
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Ajoutez quelques 
graines de courges 
pour une touche de 

croquant !

Thermostat 6 (200°C)
Cuisson : 20 à 25 mn
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Mini Pizzas d’Halloween

Préchauffez votre four à 180°. Dans un saladier, mélangez la farine, le sel, la levure 
boulangère et l’huile d’olive. Puis, ajoutez l’eau tiède petit à petit tout en mélangeant 
jusqu’à obtenir une pâte qui ne colle plus au saladier.

Après avoir laissé la pâte reposer 1h sous un torchon, étalez-la et découpez des 
cercles à l’aide d’un emporte-pièce.

Recouvrez la pâte de sauce tomate et de fromage rapé, puis enfournez les pizzas 
une dizaine de minutes. Pendant la cuisson, découpez les olives afin de former le corps, 
la tête et les pâtes des araignées que vous disposerez sur les pizzas refroidies.

350 g 
de farine

2 cc de sel

25cl 
d’eau tiède

1 sachet de 
levure boulangère

3 càs 
d’huile d’olive

La pâte

Thermostat 6 (180°C)
Temps : 15mn




